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מבוא
ÈÊÂ  ÌÈÏ˜‡‰  È‡˙  ¨ÛÒÂ·Â  ıÂÙ  ÂÈ‡  ÌÏÂÚ·  ‰ËÈÁ  ÈˆÈÓÁ˙·  ˘ÂÓÈ˘‰

 Æı¯‡Ï ÌÈÈ„ÂÁÈÈ ıÈÓÁ˙Ï ‰ËÈÁ‰
¯˜ÁÓ ÏÚ ÒÒ·˙‰Ï ÌÈ·ÈÈÁ ¨‰ËÈÁ‰ ÈˆÈÓÁ˙ ˙ÂÎÈ‡Ï ÒÁÈ· ÌÈÂ˙‰ ¨ÔÎÏ
È‡˙· ÂÎ¯Ú ı¯‡· ÂÚˆÂ·˘ ‰ËÈÁ‰ ÈˆÈÓÁ˙ ‡˘Â· ÌÈ¯˜ÁÓ‰ ·Â¯ ÆÈÓÂ˜Ó

¯Èˆ˜·  ‰Ï˘·‰‰  ·Ï˘  ¨ÔÊ‰  ˙ÂÚÙ˘‰  ˙‡  ÂÏÏÎ  ‰Ï‡  ÌÈ¯˜ÁÓ  Æ‰„·ÚÓ
È‡˙· ÌÈˆÈÓÁ˙‰ Ï˘ ˙Â„ÈÓÚ‰ ¨‰ˆÓÁ‰‰ ÍÈÏ‰˙ ÏÚ ÌÈÙÒÂ˙ ˙ÚÙ˘‰Â

 ÆÌÈÈ˙ÂÊ˙ ÌÈÎ¯ÚÂ ¯ÈÂÂ‡Ï ‰ÙÈ˘Á
¯ÂÓÈ˘‰  ˙ÂÎÈ‡  Ï˘  ·ˆÓ  ˙ÂÓ˙  ˙Ï·˜  ÂÏÏÎ  ÈÁÎÂ‰  ¯˜ÁÓ‰  ˙Â¯ËÓ
˙ÙÒÂ  ‰¯ËÓ  Æı¯‡·  ÌÈÈ˜˘Ó  ‰ËÈÁ  ÈˆÈÓÁ˙  Ï˘  ˙È˙ÂÊ˙‰  ˙ÂÎÈ‡‰Â

תחמיצי חיטה מהווים את המזון הגס העיקרי במנה לחולבות בארץ ולכן, יש לאיכותם חשיבות גדולה.
והנעכלות של המקטעNDFהגורמים העיקריים שקובעים את איכות המזון הגס, כוללים את תכולת ה#

בזמן בחשבון,  שנלקחות  נוספות  תכונות  החלב.  וייצור  המנה  נעכלות  הנאכלות,  על  שמשפיעים  הזה, 
החיטה, מזן  מושפעות  אלה  תכונות  אירובית.  ועמידות  החמצה  יכולת  יבול,  כוללות  התחמיצים,  הכנת 

דרגת ההבשלה בעת הקציר ותנאי האקלים בתקופת הגידול 

איכות תחמיצי חיטה
משקיים בארץ

קציר תחמיץ בגבעת יואב
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© ‡˙‰ ÔÙÂ„Â ˘·È‰ ¯ÓÂÁ‰ ˙ÂÏÎÚÏ ÈÂÊÈÁ ˙Â‡ÂÂ˘Ó Á˙ÙÏ ‰˙ÈÈ‰NDF¨®
˙‡  „ÂÓ‡Ï  ‰È‰È  ¯˘Ù‡˘  È„Î  ¨ÌÈˆÈÓÁ˙‰  Ï˘  ÈÓÈÎ‰  ·Î¯‰·  ˙ÂÏ˙Î

ÆÈÓÈÎ‰ ·Î¯‰‰ ÍÂ˙Ó ˙ÂÏÎÚ‰

מהלך העבודה
ÌÈ¯ÂÊ‡Ó  ‰˘·  ‰ËÈÁ  ÈˆÈÓÁ˙  ˙Â‡Ó‚Â„  µ∞≠Î  ÂÙÒ‡  ¯˜ÁÓ‰  Í¯ÂˆÏ
ÔÓÊ· ÆÌÈ˘ ≥ Í˘Ó· ¨·‚‰Â ÛÂÁ‰ ¯Â˘ÈÓÓ ¨ÌÈ˜ÓÚ‰Â ÔÏÂ‚‰Ó ¨ı¯‡· ÌÈÂ˘
¨¯Èˆ˜· ‰Ï˘·‰‰ ·Ï˘ ¨ÔÊ‰ È·‚Ï ÌÈÈ¯˘Ù‡‰ ÌÈÂ˙‰ ·¯Ó ÂÙÒ‡ ‰ÓÈ‚„‰
˙Â„ÈÓÚ ¨®Ô¢˘ÁÂ ·ÏÁ ßÁ© ‰ÒÈÒ˙ ÏÈÙÂ¯Ù ÂÏÏÎ ˙Â˜È„·‰  ÆßÂÎÂ ÌÈÙÒÂ˙
È¢Á ˙ÂÏÎÚÂ ®‡˙ ÔÙÂ„ ÈÚË˜Ó ¨ÈÏÏÎ ÔÂ·ÏÁ ¨¯Ù‡© ÈÓÈÎ ·Î¯‰ ¨˙È·Â¯È‡
˙Î˙ ˙¯ÊÚ· ÂÏ·˜˙‰ ‰ÈÒ¯‚¯‰ È„„ÓÂ ÈËÒÈËËÒ‰ ÁÂ˙È‰ ÆÏ¢Ó¯Î· ˙¢„Â

SAS© ÌÈÏ„ÂÓ‰ ˙ÂÓÈ‰Ó ˙ÚÈ·˜Ï Ævalidation˙Â‡Ó‚Â„‰Ó ±∞• Â˘ÓÈ˘ ®
Æ˙Â‡ÂÂ˘Ó‰ ÁÂ˙ÈÙÏ ˘ÓÈ˘˘ ‰ÈÒ¯‚¯‰ ÁÂ˙ÈÓ Â‡ˆÂ‰˘

תוצאות
µ∞•≠Ó ¯˙ÂÈ· ‡ˆÓ ‡Â‰Â ı¯‡· ıÈÓÁ˙Ï È¯˜ÈÚ‰ ‰ËÈÁ‰ ÔÊ ÂÈ‰ ßÏÈÏ‚ß
·Ï˘Ó  ‰ËÈÁÓ  ÂÎÂ‰  ÂÓ‚„˘  ÌÈˆÈÓÁ˙‰Ó  ≤∞•≠Î  ÆÂÓ‚„˘  ˙Â¯Â·‰Ó
‡Ï ¯˙È‰ È·‚ÏÂ  ‚Â„  ˙Ï˘·‰· ±∞•≠Î ·ÏÁ ˙Ï˘·‰· µ∞•≠Î ¨‰ÁÈ¯Ù‰
È„„Ó ÆÌÈÂ˘ ÌÈÙÒÂ˙· ÂÏÙÂË Â˜„·˘ ˙Â‡Ó‚Â„‰Ó µ∞•≠Î ÆÚ„ÈÓ Ï·˜˙‰
¥µ•≠Ï ≤µ• ÔÈ· ‰Ú ˘·È‰ ¯ÓÂÁ‰ ˙ÏÂÎ˙ Æ± ‰Ï·Ë· ÌÈÓÎÂÒÓ ‰ˆÓÁ‰‰

≠‰  ÈÎ¯ÚÂ pH‰ÁÈ¯Ù‰  ·Ï˘Ó  ÂÎÂ‰˘  ÌÈˆÈÓÁ˙·  Æ¥Æπ≠Ï  ≥Æµ  ÔÈ·  ÂÚ

¨‚Â„ ˙Ï˘·‰Ó ÌÈˆÈÓÁ˙Ï ‰‡ÂÂ˘‰· È¢Á Ï˘ ¯˙ÂÈ ‰ÎÂÓ ‰ÏÂÎ˙ ‰‡ˆÓ
ÌÈÏÂ„‚  ÂÈ‰ ‡Ï ÌÈÂ˘‰ ‰Ï˘·‰‰ È·Ï˘Ó È¢Á ÈÚˆÂÓÓ ÔÈ· ÌÈÏ„·‰‰ Í‡
ÈÙÏ  ˙¯·ÂÚ  ‰ËÈÁ‰˘  ‰ÏÓ˜‰‰  ÏÏ‚·  ®‰Ó‡˙‰·  ¨≥∂Æ±•  ˙ÓÂÚÏ  ≥≥Æ∑©
ÌÈ‡ˆÂÓ ÌÈˆÈÓÁ˙·Â È¯˜ÈÚ‰ ‰ÒÈÒ˙‰ ¯ˆÂ˙ ‰È‰ ·ÏÁ ˙ˆÓÂÁ Æ‰Ó¯‰‰
¯ÈÂÂ‡Ï  ‰ÙÈ˘ÁÏ  ÈÈ„ÓÏ  ÌÈ˘È‚¯  ‰ËÈÁ‰  ÈˆÈÓÁ˙  ÆÏÂ˙‡Â  ıÓÂÁ  ßÁ  Ì‚

≠‰ ÈÎ¯Ú· ‰ÈÈÏÚ  ‰ÏÁ ¯ÈÂÂ‡Ï ‰ÙÈ˘Á‰ ÔÁ·Ó·ÂpH‰ÏÂ„‚ ˙ÂÓÎ ‰¯ˆÂÂ
˜‰·ÂÓ Ï„·‰ ‡ˆÓ ‡Ï ÌÈÈ˜˘Ó‰ ÌÈˆÈÓÁ˙· ª®Á¢„Ù© ÈˆÓÁ Â„ ÔÓÁÙ Ï˘
ÁÂ˙È‰  Æ˙È·Â¯È‡  ˙Â·ÈˆÈ  È„„ÓÏ  ÒÁÈ·  ¨‰ËÈÁ‰  Ï˘  ‰Ï˘·‰‰  È·Ï˘  ÔÈ·
˙‡ ÂÓˆÓˆ˘ ¨ÌÈÙÒÂ˙‰ ÏÏÎ Ï˘ ˙˜‰·ÂÓ ‰ÚÙ˘‰ ÏÚ ÚÈ·ˆÓ ÈËÒÈËËÒ‰

זן החיטה העיקרי לתחמיץ בארץ הינו  'גליל' 
שנדגמו. מהבורות   50%�מ ביותר  נמצא  והוא 
מחיטה הוכנו  שנדגמו  מהתחמיצים   20%�כ
10%�משלב הפריחה, כ�50% בהבשלת חלב כ

בהבשלת דונג

כיסוי בור תחמיץ ברפת הנגב

®È¢Á· ÊÂÁ‡Î ÌÈ‡ËÂ·Ó ÌÈÎ¯Ú‰© ˙È·Â¯È‡ ˙Â·ÈˆÈÂ ‰ˆÓÁ‰ È„„Ó Æ± ‰Ï·Ë

„„Ó‰ÈÏÓÈÈÓ Í¯ÚÈÏÓÈÒ˜Ó Í¯ÚÚˆÂÓÓ

˙ÂÈ¯Ë ˙Â‡Ó‚Â„
˘·È ¯ÓÂÁ≤¥Æ¥¥∂Æ∞≥¥Æµ

pH≥Æ¥¥Æπ≥Æ∏
·ÏÁ ˙ˆÓÂÁ∞±±Æ≥µÆ∂

ıÓÂÁ ˙ˆÓÂÁ¥Æ∞∂Æπ≤Æ∂
ÏÂ˙‡∞≥Æ∞∞Æ¥

ÌÈ¯Ó˘º≤Æ∞πÆ∞¥Æ≤
ÌÈ˘·ÂÚº≤Æ∞πÆ∞≥Æ∞

¯ÈÂÂ‡Ï ‰ÙÈ˘Á ÔÁ·Ó ¯Á‡Ï
pH≥Æµ∏Æ≥¥Æ∏

2CO®È¢Á ‚¢˜Ï ß‚©∞±±∂≥≥
ÌÈ¯Ó˘º≤Æ∞±∞Æ∑∑Æ∑
ÌÈ˘·ÂÚº≤Æ∞±∞Æ∞≤Æ∑

 ˙È¯ÈËÂ·Â ˙ÈÂÈÙÂ¯Ù ßÁ Ï˘ ÌÈÎÂÓ ÌÈÊÂÎÈ¯ ¨ÌÈÓÚÙÏ Â‡ˆÓ ¨ÛÒÂ·
 Æ®∞Æ∏•≠∞©
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≠‰  ÈÎ¯Ú·  ‰ÈÈÏÚ‰pH¥Æµ©  ¯ÈÂÂ‡Ï  ‰ÙÈ˘Á‰  ÔÁ·Ó·  ÌÈˆÈÓÁ˙‰  Ï˘
‡Ï ®È¢Á ‚¢˜Ï ß‚ ≥∑ ˙ÓÂÚÏ ≥∞© Á¢„Ù ˙¯ÈˆÈ· ÌÂˆÓˆ‰ Í‡ ¨®µÆ∞ ˙ÓÂÚÏ

Æ˜‰·ÂÓ ‰È‰
ÈÙÎÂ ¨‰ËÈÁ‰ ÈˆÈÓÁ˙ Ï˘ ÌÈÈÓÈÎ‰ ÌÈ·ÈÎ¯Ó‰ ÈÎ¯Ú ˙‡ ‰‚ÈˆÓ  ≤ ‰Ï·Ë
Ï˘ ÌÈÈÓÈÎ‰ ÌÈ·ÈÎ¯Ó‰ ˙ÏÂÎ˙ ÈÚˆÂÓÓ Æ‰ÏÂ„‚ ˙ÂÂ˘‰≠ Ì˘¯˙‰Ï Ô˙È˘
Ï˘ ˙ÈÙ¯‚Â‡È‚ ‰˜ÂÏÁ· Æ¯˜ÁÓ‰ ˙Â˘ ˘ÂÏ˘· ÌÈÓÂ„ ÂÈ‰ ‰ËÈÁ‰ ÈˆÈÓÁ˙
ÌÈ¯ÂÊ‡‰ ÔÈ· ÌÈ˜‰·ÂÓ ÌÈÏ„·‰ Â‡ˆÓ ÌÓ‡ ÌÂ¯„Â  ÊÎ¯Ó ¨ÔÂÙˆÏ ı¯‡‰
‡ÏÏÂ  ÌÈË˜  ÂÈ‰  ÌÈÏ„·‰‰  Í‡  ¨ÔÈ‚ÈÏÂ  ÈÏÏÎ  ÔÂ·ÏÁ  ¨¯Ù‡  ¨È¢Á  ˙ÏÂÎ˙·

 Æ˙È˘ÚÓ ˙ÂÚÓ˘Ó
Æ‰Ï˘·‰‰ ·Ï˘· ˙ÂÏ˙Î ÌÈÈÓÈÎ‰ ÌÈÎ¯Ú‰ ÈÚˆÂÓÓ ˙‡ ‰‚ÈˆÓ ≥ ÆÒÓ ‰Ï·Ë
ÌÈˆÈÓÁ˙  ÆÌÈÓ„Â˜  ÌÈ¯˜ÁÓÓ  ÌÈÚÂ„È˘  ÌÈÎ¯ÚÏ  ÌÈÓÈ‡˙Ó  ‰Ï‡  ÌÈÎ¯Ú
˙ÂÏÂÎ˙  Ï˘  ¯˙ÂÈ·  ÌÈ‰Â·‚‰  ÌÈÎ¯Ú‰  ÈÏÚ·  ÂÈ‰  ‰ÁÈ¯Ù‰  ·Ï˘Ó  ÂÎÂ‰˘

¨ÈÏÏÎ ÔÂ·ÏÁ ¨¯Ù‡NDFÂÏ·˜˙‰ ‰ÈÒ¯‚¯‰ ÁÂ˙È·  Æ˙¢„Â È¢Á ˙ÂÏÎÚÂ ¨
©  È¢Á  ˙ÂÏÎÚÏ  ˙Â‡·‰  È˙˘Ó≠·¯‰  Ï„ÂÓ‰  ˙Â‡ÁÒÂDMD˙¢„Â  ®

©NDFD∫®

ÌÈÈÓÈÎ‰  ÌÈÎ¯Ú‰  ˙·ˆ‰  È¢Ú  ÌÈÏ·˜˙Ó  ÌÈÈÂÊÁ‰  ˙ÂÏÎÚ‰  ÈÎ¯Ú
 Æ˙Â‡ÂÂ˘Ó· ÌÈÓÈ‡˙Ó‰

דיון
ÌÈÏÏÂÎ˘ ¨˙ÂÂ¯Á‡‰ ÌÈ˘· ÌÈ·¯ ÌÈÈÂÈ˘ ¯·Ú ı¯‡· ÌÈˆÈÓÁ˙‰ ˜˘ÓÓ
ÈÊ ¨ÏÂ„‚ ÁÙ ÈÏÚ· ˙Â¯Â·Ó ÌÈˆÈÓÁ˙‰ ˙‡ ÌÈ˜ÙÒÓ˘ ¨ÔÂÊÓ ÈÊÎ¯ÓÏ ¯·ÚÓ
˙‡ ÔÎ„ÚÏ ¨‰È‰ ·Â˘Á ÔÎÏ ÆÌÈÙÒÂ˙ Ï˘ ¯˙ÂÈ ÏÂ„‚ ÚˆÈ‰Â ÌÈ˘„Á ‡ÂÙÒÓ
Ò‚‰ ÔÂÊÓ‰ ˙‡ ‰ÂÂ‰Ó˘ ¨‰ËÈÁ ıÈÓÁ˙ÏÂ ÏÏÎ· ÌÈˆÈÓÁ˙Ï ÒÁÈ· ÌÈÂ˙‰

ÆË¯Ù· ¨ı¯‡· È¯˜ÈÚ‰
˙È˙ÂÊ˙‰Â ˙È¯ÂÓÈ˘‰ ˙ÂÎÈ‡‰ Ï˘ ·ˆÓ ˙ÂÓ˙ ‰Ï·˜˙‰ ÈÁÎÂ‰ ¯˜ÁÓ·
Û˜È‰· ‡Â‰ ÈÁÎÂ‰ ¯˜ÁÓ‰ Ï˘ Â„ÂÁÈÈ Æı¯‡· ÌÈÈ˜˘Ó ‰ËÈÁ ÈˆÈÓÁ˙ Ï˘
ÈˆÈÓÁ˙ ˙Â¯Â·Ó ÂÏ·˜˙‰˘ ˙Â‡ˆÂ˙‰Â ®±¥≥ ‰¢Ò© ˙Â‡Ó‚Â„‰ Ï˘ ÏÂ„‚‰
ÏÚ  ‰‡ÈÏÓ  ‰ËÈÏ˘  ÔÈ‡  ¨ÌÈÈ˜˘Ó  ˙Â¯Â·  ˙ÓÈ‚„·  ÌÓ‡  ÆÌÈÈ˜˘Ó  ‰ËÈÁ
˙Â‡Ó‚Â„ Ï˘ ÔÂ¯˙È‰ Í‡ ¨‰ÈÈ¯Î‰ Í˙ÁÓ ˙Á˜Ï˘ ‰Ó‚Â„‰ Ï˘ ‰È¯ÂËÒÈ‰‰

  ÆÌÈˆÈÓÁ˙‰ ·ˆÓ ˙‡ ˙ÈÏ‡È¯ ‰¯Âˆ· ˙ÂÙ˜˘Ó Ô‰˘ ¨ÌÈÈ˜˘Ó ˙Â¯Â·Ó
ÔÈ·  ˙È·Â¯È‡‰  ˙Â„ÈÓÚ‰Â  ‰ˆÓÁ‰‰  È„„Ó·  ¯ÎÈ  Ï„·‰  Ï·˜˙‰  ‡Ï
‰Â˘  ÂÊ  ‰‡ˆÂ˙  Æ˙ÂÂ˘  ‰Ï˘·‰  ˙Â‚¯„·  ‰ËÈÁÓ  ÂÎÂ‰˘  ¨ÌÈˆÈÓÁ˙
¯˘‡  ‰„·ÚÓ  È‡˙·  ÂÎ¯Ú˘  ÌÈÓ„Â˜  ÌÈÈÂÒÈ·   ÂÏ·˜˙‰˘  ˙Â‡ˆÂ˙Ó
¯ÈÂÂ‡Ï  ‰ÙÈ˘ÁÏ  ¯˙ÂÈ·  ÌÈ˘È‚¯Î  ·ÏÁ  ˙Ï˘·‰Ó  ÌÈˆÈÓÁ˙  ÏÚ  ÂÚÈ·ˆ‰
‰ÙÈ˘Á· ¨‰‡¯Î ¨ıÂÚ Ï„·‰Ï ¯·Ò‰‰  Æ¯˙ÂÈ· ÌÈ·ÈˆÈÎ ≠ ‰ÁÈ¯Ù‰ ·Ï˘ÓÂ
‰‡ÂÂ˘‰·  ¨¯ÈÂÂ‡Ï  ˙Â¯Â··  ÌÈˆÈÓÁ˙‰  È˜È˜ÏÁ  Ï˘  ¯˙ÂÈ  ˙Î˘ÂÓÓ

Æ˙Âˆˆ‰Ó ÌÈˆÈÓÁ˙Ï
‰Ï˘·‰‰ ˙Â‚¯„ ÔÈ· ÌÈ˜‰·ÂÓ ÌÈÏ„·‰ ÂÏ·˜˙‰ ‡Ï ÈÓÈÎ‰ ·Î¯‰Ï ÒÁÈ·

 ˙ÏÂÎ˙Ï  ÒÁÈ· ADFÌÈÈÚ¯‚‰  ÈÂÏÈÓ˘  ÔÎ˙ÈÈ  Æ®≥  ÆÒÓ  ‰Ï·Ë©  ¨ÔÈ‚ÈÏ‰Â
≠‰  ˙ÂÏÂÎ˙·  ÌÈÈÂÈ˘‰  ˙‡  ÌÈÎÒÓÓ  ÌÈ¯ÁÂ‡Ó‰  ‰Ï˘·‰‰  È·Ï˘·ADF

ÂÏ·˜˙‰  ‰ÈÒ¯‚¯‰  ÁÂ˙ÈÓ  ÆÌÈÁÓˆ‰  Ï˘  È·ÈËË‚ÂÂ‰  ˜ÏÁ·  ÔÈ‚ÈÏ‰Â
Ï˘  ÈÓÈÎ‰  ·Î¯‰‰  ÍÓÒ  ÏÚ  ˙¢„Â  È¢Á  ˙ÂÏÎÚ  ÈÎ¯ÚÏ  ÈÂÊÈÁ  ˙Â‡ÂÂ˘Ó
≠‰Â  ÈÏÏÎ‰  ÔÂ·ÏÁ‰  ˙ÏÂÎ˙Ï  ÈÎ  ‰ÏÂÚ  ˙Â‡ÁÒÂ‰  ÈÓ„˜ÓÓ  ÆÌÈˆÈÓÁ˙‰

ADFÏÏÎÏÂ ÈÏÏÎ ÔÂ·ÏÁÏÂ È¢Á ˙ÂÏÎÚ ÏÚ ¯˙ÂÈ· ˙Â¯ÎÈ‰ ˙ÂÚÙ˘‰‰ ÂÈ‰
≠‰  ˙ÂÏÎÚ  ÏÚ  ‰ÚÙ˘‰  ‰˙ÈÈ‰  ‡˙‰  ÔÙÂ„  È·ÈÎ¯ÓNDF‰ËÈÁ·  ÔÎ‡Â  Æ

‰ËÈÁ ÈˆÈÓÁ˙ Ï˘ ˙ÂÏÎÚ‰ ÈÎ¯ÚÂ ˙Â‰Â·‚ ˙¢„Â ÔÂ·ÏÁ‰ ˙ÏÂÎ˙ ‰¯ÈÚˆ
È¢Á  ˙ÂÏÎÚÏ  ÌÈÈÂÊÁ‰  ÌÈÎ¯Ú‰  Æ¯˙ÂÈ·  ÌÈ‰Â·‚‰  ÂÈ‰  ‰ÈÈ¯Î‰  ·Ï˘Ó
˙ÓÂÚÏ ÆÏ¢Ó¯Î· Â„„Ó˘ ÌÈÎ¯ÚÏ ÌÈ·Â¯˜ ‰ÈÒ¯‚¯‰ ˙‡ÂÂ˘ÓÓ ÂÏ·˜˙‰˘

 ˙ÂÏÎÚÏ  ÒÁÈ·  ÂÏ·˜˙‰˘ ÌÈÈÂÊÁ‰ ÌÈÎ¯Ú‰ ÏÎ  ‡Ï  ¨˙‡ÊNDFÂÓÈ‡˙‰
˙Ï„‚‰ È¢Ú Úˆ·˙‰Ï ÏÎÂÈ ‰Ê Æ¯ÂÙÈ˘ ‰ÂÚË ÂÊ ‰ÁÒÂÂ Â„„Ó˘ ÌÈÎ¯ÚÏ

 ÆÌ‚„Ó‰0

Æ·ÏÁÏ ‰ˆÚÂÓ‰ Ï˘ ¯˜ÁÓ‰ Ô¯˜ È¢Ú ÔÓÂÓ ¯˜ÁÓ‰
 ∫˙Â‡Ó‚Â„‰  ÛÂÒÈ‡·  Â¯ÊÚ˘  Ì¢‰˘  ÈÎÈ¯„ÓÏ  ÂÈ˙Â„Â˙ÏÏ‰  ¨ÔÊÂ¯  Ô·ÈËÒ

ÒÎ¯ ‰˘ÓÂ ÔÈ„Ú È·‚ ¨¯¯Â Ï‡È„ ¨‡ÎÏÓÆ

100

DMD = 83.9- 0.47*ASH + 0.75*CP 

+ 0.08*NDF - 0.39*ADF - 1.95*ADL

NDFD = 17.4 - 0.51*ASH + 1.21*CP 

+ 1.05*NDF - 0.54*ADF - 2.58*ADL

 ÌÈÈ˜˘Ó‰ ‰ËÈÁ‰ ÈˆÈÓÁ˙ Ï˘ ÌÈÈÓÈÎ ÌÈÎ¯Ú Æ≤ ‰Ï·Ë
®È¢Á· ÊÂÁ‡Î ÌÈ‡ËÂ·Ó ÌÈÎ¯Ú‰©

„„Ó‰ÈÏÓÈÈÓ Í¯ÚÈÏÓÈÒ˜Ó Í¯ÚÚˆÂÓÓ

¯Ù‡µÆπ±µÆ≤πÆ∞
ÈÏÏÎ ÔÂ·ÏÁ∂Æ≤±¥Æ∂±∞Æπ

NDF¥πÆ±∑∞Æµµ∏Æ∞
ADF≥≤Æ¥¥∑Æ≥≥∏Æ∑
ADL≥Æ¥∑Æπ¥Æ∏

Ï¢Ó¯Î· È¢Á ˙ÂÏÎÚµµÆπ∏±Æ≤∂∏Æ≤
 ˙ÂÏÎÚNDFÏ¢Ó¯Î·≥≤Æ≤∑≤Æ±µ≥Æµ

ÌÈÎ¯Ú‰©  ‰Ï˘·‰  ·Ï˘·  ˙ÂÏ˙Î  ˙ÂÏÎÚÂ  ÌÈÈÓÈÎ  ÌÈÎ¯Ú  Æ≥  ‰Ï·Ë
®È¢Á· ÊÂÁ‡Î ÌÈ‡ËÂ·Ó

 ·Ï˘¯Ù‡ ÔÂ·ÏÁNDFADFÔÈ‚ÈÏ ˙ÂÏÎÚ ˙ÂÏÎÚ
‰Ï˘·‰‰ÈÏÏÎÈ¢ÁNDF

‰ÁÈ¯Ù‡πÆ¥‡±±Æ∏‡µπÆ¥≥πÆ±¥Æ∂‡∂πÆ∂‡µ∂Æ∂
·ÏÁ·∏Æ∑·±∞Æπ·‡µ∑Æπ≥∏Æ∑¥Æ∑·¨‡∂∏Æ±·µ≥Æ¥
‚Â„·∏Æ∑‚πÆ¥·µ∂Æ±≥∏Æ±¥Æπ·∂∂Æ±‚µ∞Æ±
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